GRAND CAFE

KROMHOUT

LUNCH - BORREL - DINER  ———

EVENEMENTEN 2026

ZONDAG 29 MAART HAP & STAP

ZONDAG 5 APRL PAASBRUNCH

MAANDAG 6 APRLL PAASBRUNCH GRAND CAFE
ZATERDAG 18 APRL KWISTER PARTY

MAANDAG 27 APRL — BIER&RES K R O M H O l | |
DONDERDAG 14 MEI — HEMELVAARTSDAG

VRIUDAG 22 MEI ————— PINKSTERFESTIVAL LUNCH - BORREL - DINER
ZATERDAG 23 MEI ———— PINKSTERFESTIVAL

ZONDAG 24 MEI ———— PINKSTERFESTIVAL
MAANDAG 25 MEI ———— PINKSTERFESTIVAL

VRIUDAG 26 JUNI ITALIAANSE AVOND

VRIUDAG 31 JuLl KROMHOUT ON FIRE BBQ

ZATERDAG 22 AUGUSTUS — KERMIS
ZONDAG 23 AUGUSTUS — KERMIS
MAANDAG 24 AUGUSTUS — KERMIS
VRIDAG 28 AUGUSTUS — KROMHOUT ON FIRE BBQ
VRIUDAG 25 SEPTEMBER — KROMHOUT ON FIRE BBQ
ZATERDAG 10 OKTOBER — KWISTER PARTY
VRIUDAG 13 NOVEMBER — ROOD VLEES & RODE WIIN
ZATERDAG 28 NOVEMBER — KWISTER PARTY
VRIJDAG 25 DECEMBER — KERSTDINER
ZATERDAG 26 DECEMBER — KERSTDINER

LUNCHKAART

OOK VOOR VERGADERLUNCHES, BORRELS, FEESTEN EN
ANDERE BIJEENKOMSTEN BENT U BlJ ONS VAN HARTE WELKOM.




KLASSIEKERS EN BROODJES

ELITE KROKETTEN | € 14,50

Twee ambachtelijke rundvleeskroketten
geserveerd met mosterd.

Ook vegatarisch te bestellen.

UITSMUUTER VAN HETHUIS | € 14,50
Drie verse spiegeleieren op twee dikke sneden
brood met ham en of kaas naar keuze.

CROQUE MONSIEUR | € 12,50
De Franse tosti-klassieker met ham, kaas en
romige bechamelsaus.

BROODJE WARM VLEES | € 15,00
Malse fricandeau met rijke satésaus en een

gebakken garnituur van spek, ui en champignons.

STEAK SANDWICH | € 17,50
Gegrilde rundersteak met knapperige groenten
en een licht-pittige mosterdmayonaise.

SPECIALITEITEN & SALADES

CARPACCIO CLASSICO | € 16,00

Flinferdunne runderlende met een pittenmix,
snippers parmezaanse kaas en basilicumpesto
(ook als salade te bestellen € 17,50)).

KIP CHILI | € 15,50

Kipstukjes in een lichtpittige chilisaus, afgetopt
met bosui en krokante pompoenpitten

(ook als maaltijdsalade te bestellen € 17,50).

HET TWAALF UURTJE
DE PERFECTE PROEVERIJ VOOR DE GROTE TREK

TWAALF UURTJE VLEES | € 18,50

Een wisselende soep, twee sneden brood met
filet americain en boeren beenham en een
ambachtelike vieeskroket.

TWAALF UURTIJE VIS | € 19,50

Een wisselende soep, twee sneden brood met
gerookte zalm en tonijnsalade en smaakvolle
garnalenkroketjes.

VIS EN VEGETARISCH

GEROOKTE ZALM | € 16,50
Zijdezachte zalm met frisse komkommer, zilte

kappertjes en een huisgemaakte kruidencreme.

TUNA MELT | € 14,50

Huisgemaakte tonijnsalade uit de oven met
rijkelijk gesmolten kaas (ook als maaltijdsalade
te bestellen € 17,50).

GEITENKAAS UITDE OVEN | € 15,00

Warme geitenkaas met honing en geroosterde
pompoenpitten (ook als maaltijdsalade te
bestellen € 17,50)).

W ARME GERECHTEN EN SOEP

SOEP VAN HET MOMENT | € 9,50

Dageliks vers bereid, geserveerd met
ambachtelijk brood en gezouten boter.

KIPSATE “GRAND CAFE’ | € 22,50

Malse kipsaté met romige pindasaus, atjar en
gebakken uitjes, geserveerd met frites en
mayonaise.

THE BEEF BURGER | € 24,50

Gegrilde runderburger met cheddar, krokante
bacon en smokey barbecuesaus, geserveerd
met frites en mayonaise.

AL ONZE LUNCHGERECHTEN WORDEN GESERVEERD
OP AMBACHTELIJK, LOKAAL GEBAKKEN BRUIN BROOD.




